FICHA TECNICA - HOSTELERIA

e
La Reinadela Gilda

gildasalpormayor.com

GILDAS DE MAR |

Gilda Doble
Boqueron

Banderillas de boquerdn en vinagre, guindilla y aceituna, con doble
racién de boquerdn.

FORMATOS CONSERVACION VIDA 0TIL PRESENTACION

Bandeja de 20 ) (" Tupper de 50 Refrigerado 3 meses Lista para servir

=8°C desde elaboracién montada a mano

ALERGENOS (R° UE 1169/2011)
Contiene PESCADO SULFITOS Puede contener trazas de crustaceos, leche, huevo, altramuces y moluscos.

INGREDIENTES

Filetes d¢ BOQUERON marinados en vinagre (35%) [filete de BOQUERON (PESCADO), agua, sal y VINAGRE DE VINO
(SULFITOS)], guindillas sabor anchoa (30%) [(guindillas, agua, sal, conservantes (E-202, E211), antioxidantes (E-300, E-330) y
potenciadores del sabor (E621, E-631 y E-627) (contiene SULFITOS)], aceitunas verdes deshuesadas (25%) [aceitunas verdes
deshuesadas, agua, sal, potenciadores del sabor anchoa (E-621, E-631 y E-627), acidulantes (E-507, E-330 y E-270), conservador
(E-202) y antioxidante (E-300)] y aceite de girasol (aceite refinado de girasol y antioxidante E-307).

INFORMACION NUTRICIONAL - VALORES MEDIOS POR 100 G

Valor energético 928 k] / 224 kcal Hidratos de carbono 2,29
Grasas 20g¢g de los cuales azlcares 0,59
de las cuales saturadas 28g Proteinas 769
Sal 349

CONSERVACION Y MANIPULACION

En frio Siempre en aceite Utensilio propio
Entre 2°Cy 8 °C. Cubiertas de aceite de girasol, para que Solo para las gildas, que no toque otros
no se queden secas. alimentos.

¢Quieres probarlas en tu barra? gildasalpormayor.com

Caja de muestra: 28 gildas por 18,50 € + IVA, envio incluido y sin compromiso. WhatsApp y teléfono 603 16 56 07




